
 soupe ou salade 
Plan A : Emincé de veau (ch) à la crème et champignons riz pilaf et légumes    20.50

Semaine 06

🐽Travers de porc (ch) basse température 18 heures                    31.00

Plan B : Tartare  de bœuf (ch) tradition toast et frites maison    25.00

Crumble aux pommes & pruneaux au calvados   12.00

Il en a fallut du temps pour la derniere création du chef : 
Bon, OK, ce n’est pas le vrai de vrai marteau de Thor, mais en le voyant, on comprend tout de suite d’où le
nom vient. Le marteau de Thor, c’est en fait un jarret de boeuf suisse manchonné , braisée aux épices douces

et à la Délirium 
  de 2 kg (700 gr de viande)  

LE MARTEAU DE THOR 

S E R V I  P O U R  D E U X  P E R S O N N E S  O U  U N  B O N  M A N G E U R
 A V E C  D E S  F R I T E S  E T  U N E  S A L A D E  

8 0 C H F  L E  M A R T E A U   

  salade 
Raviolis del Plin & son bouillon de boeuf légumes et sauge 22.00

🐽Saucisse aux choux IGP et Papet vaudois                    27.00

🐽Saucisson vaudois IGP  et lentilles brunes braisées en salade                   23.00

Gratin de poireaux au  gruyère AOP BIO et lard  sec du  valais IGP     25.00 
Possible en version VéGé sans lard  (15 mn d’attente )


