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Brasserie

00 pavers de porc ( ch) basse fem,oérwtfwe 18 heures 31,00
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GUUHH ‘ de 2 kg (100 gt de viande) & QUANTITE
SERVI POUR DEUX PERSONNES OU UN BON MANGEUR
oru%uem‘ AVEC DES FRITES ET UNE SALADE

80CHF LE MARTEAU

du Mardi

soupe oy solode
Plan 4 : Emincé de veau (ch) & La creme et champignons rig pilaf et Légumes 20,50
Plan B : Tortare de poeuf (ch) tradition toust et frites maicon 25,00
le Vendredi midi
salade
Raviolis del, Plin & son bouillon de boeuf Légumes et sauge 22.00
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0 Quucisse aux choux LGP et Papet vaudois 27.00
00 Qaucisson vaudois TP et lentilles brunes braisées en salade 23,00

9’ Grottin de poirenuy. au grugere 4O BIO et lard cec du valais TGP 25.00
Possible en version Vebé sans lard (15 mn daftente )

le dessert du moment

Crumble au. pommes & pruneaus. au cobvados 12,00



